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POSICIÓN GEOGRÁFICA

Monterotondo se sitúa en la provincia de Roma, región de Lazio, con 

38.612 habitantes y  está dividida en dos partes:
Monterotondo Alto
Monterotondo Scalo
Es principalmente colinar, con alturas que no superan los  150m, con olivares y viñas. El Río Tevere pasa por 
Monterotondo. El clima es templado con inviernos no muy frios y veranos no demasiados calurosos.
En Monterotondo hay muchas tiendas y servicios como:
- Correo
- Supermercados
- Panaderias
- Restaurantes
- Bibliotecas
 
MONUMENTOS
La Catedral



En el 1621 el “consejo de los 40” decidió construir una nueva iglesia en Monterotondo semejante a la más pequeña 
iglesia construida cinco siglos antes. La familia Barberini se vio obligada a acepatar la dicisión del Consejo. La misma 
familia puso un cruz en el lugar donde se iba a construir la nueva iglesia, los trabajos terminaron en 1630. Dado que 
tuvieron que extender los muros que protegían la ciudad el dinero no fue suficiente para terminar la fachada del edificio 
que, todavía, sigue siendo sin decoraciones. En el 1641 el Papa Urbano VII visitó la Iglesia y regaló una campana y 
paramentos sagrados. En el 1845 el nuevo Papa Gregorio XVI convirtió la Catedral en Basílica Menor. En el interior de 
la iglesia hay un cuadro muy grande de la Virgen atribuido a Domenico Pistini y una Virgen de madera con el niño Jesus. 
El altar es muy antiguo probablemente de siglo II.
 
 
Palazzo Orsini

El  edificio está situado en Plaza Guglielmo Marconi. La fachada es en estilo



románico-barroco con torre central en la planta superior. Tiene dos entradas 



una en via Giovagnoli y otra en plaza marconi. Las muchas decoraciones son barrocas, con columnas y relieves que 
representan la familia Del Grillo. Numerosas placas llevan el nommbre de Carlo Barberini y escudos que demuestran la 
comisión del trabajo por la Familia Orsini. Frente al la plaza Marconi, a la derecha del edificio hay un jardín con una 
fuente al centro y en via G. Oberdan una escuela de música. En la parte superior hay una torre cuadrada y un patio.  
 
 
 
Porta Garibaldi

En 1722 el arquitecto Frontoni 

proyecto esta Puerta que representaba una parte de la muralla que protegía la ciudad; es la última de las cuatro puertas de 
entrada en la ciudad. Esta puerta antes de 1870 era llamada “Porta romana” y  toma el nombre de puerta Garibaldi solo 
después que Giuseppe Garibaldi la conquistó. Para entrar en la ciudad Garibaldi, que venía del valle del río Tevere, tuvo 
que quemar la puerta que le permitió entrar en la ciudad.
Un placa puesta durante la época fascista recuerda la guerra de liberación de Roma en la  batalla de Mentana-
Monterotondo vencida por Garibaldi en 1861.
Garibaldi: Giuseppe Garibaldi (Niza, Julio de 1807-Caprera, Junio de 1882) Fue General y patriota. Uno de los más 
conocidos personajes historicos italianos, famoso en todo el mundo, y es tambien héroe nacional.
 
 



Fontana dei Leoni



La fuente fue construida por el cardenal Lambruschini en 1845 como símbolo de la ciudad de Monterotondo. La fuente 
tiene cuatro leones terracota  y por encima una columna.
 
 
 
SITIOS
 
Piazza dei Leoni 

La plaza está situada en el casco viejo, 

antes se llamaba “ piazza del popolo” por el hecho de tener una fuente con cuatro leones toma el nombre de Piazza 
Leoni. En la misma plaza hay muchas tiendas como librerías, restaurantes, bares y un edificio donde Garibaldi habló al 
pueblo.
 
 
 
 
Via Cavour



Collega il duomo con la piazza dei Leoni. Si trova al centro di Monterotondo ed è ricca di negozi di vario genere: ci sono 
alcuni caffè, negozi di abbigliamento, parrucchieri, un’edicola,  un alimentari, una pescheria e una macelleria.
 
 



 
 
 

 

Il Giardino del Cigno





Di fronte al Comune di Monterotondo si trova il Giardino del Cigno. Nel giardino ci sono sentieri pe

r passeggiare e alcune giostre per bambini. Il giardino è circondato da siepi e alti alberi. Nel centro si erge una fontana, la 
fontana del Cigno, così chiamata perché è caratterizzata da una statua che rappresenta un uomo che tiene un cigno dal cui 
becco zampilla l’acqua. Nel giardino c’è anche un monumento ai Caduti della I Guerra Mondiale.



 

 
 
 
LAS FIESTAS
 
San Antonio Abad
San Antonio es uno de los primeros monjes cristiano, su vida fue publicada en 357 por san anastasio que lo co

noció en Egipto. Su fiesta se celebra el 17 de enero y en esta 

ocasión prodriamos ver un desfile de Caballos y por la noche una procesión donde los files con un gorro rojo y negro y 
velas andan por las calles de Monterotondo con velas que dura hasta dos horas y no falta vino y comida para todos.
 
Ciummacata

Sábado 21 de Junio es el día en que se 

celebra la fiesta dicha de la Ciummacata. En este día la gente se reúne en la plaza de la Catédral para bailar, escuchar 
música y comer el plato típico echo principalmente de caracoles. Cuando llegan las doce una bruja se quema, es decir 
que el verano está llegando



.
 
 
 
PERSONAJES HISTÒRICOS 
 
Bruno Buozzi

Bruno Buozzi nació el 17 de Enero de 1881 y fue matado 

por los soldados alemanes en Roma el 4 de Junio de 1944. Intentó varias veces evitar, escondiendose, que lo capturaran 
los militares, pero fue capturado y encarcelado con otros prisioneros que cerca de Roma, en La Storta, fueron matados. 
después de su muerte se titularon con su nombre muchas calles, plazas y escuelas.
 
 
 RECETAS
 
Ciambelle a zampa

Ingr edientes:

• 1kg de harina
• 33 cl de vino
• 3 cucharadas de sal
• 3 cucharadas de anis
Preparación:
calentar el anis con el vino. Mezclar los ingredientes hasta obtener una masa. dividir la masa en nueve partes iguales y 
formar anillos. Hervir y esperar que todo se seque (1h y 1/2 aproximadamente) después poner todo en el horno por una 
hora.
 
 
Tozzetti



Ingredientes:
• 2 huevos
• 200 gr. de azúcar
• 1 vaso de vino
• levadura
• 400 gr. de harina
• avellanas
Preparación: 
al azúcar y a la harina añadir los huevos, la levadura y el vino. Mezclar todo hasta que la masa esté suave. Poner todo en 
horno por 20/30 minutos cortar en pequeños trozos (tozzetti) y poner, otra vez, en el horno por 15 minutos.
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